
 

 

 

 

 

Stracciatella di Burrata 18€ 

Cremige Burrata auf geschmorter roter Paprika, verfeinert mit altem 

Balsamico, Petersilie und gerösteten Pinienkernen 

 

 

Tagliatelle mit Pfifferlinge 20€ 

Pfannengeschwenkte Pfifferlinge in einem Zitronenrahm mit Cherrytomaten 

und Schnittlauch 

 

 

Nordindisches Gajar Gosht 22€ 

Herzhaftes Curry von Karotten und Rind in einem aromatischem Sud aus 

Ingwer Tomaten, Zwiebeln und kräftigen Gewürzen, serviert mit Reis 

 

 
Gebratenes Rotbarschfilet 22€ 

An einem frischen Salat, dazu knusprige gebratene Kräuterkartoffeln  

 
 

Summer Chicken 24€ 

Zart gebratene Chops von der Hähnchenkeule mit Paprikagemüse. Auf einem 

Mango-Humus mit Sour Cream serviert  

 

 

Moules et Frites 24€ 

Miesmuscheln in Kräutersud serviert mit Frites, Trüffelmayo und Röstbrot 

 

 

Mittagsdessert 8€ 

charlie’s Dessert gibt es auf Nachfrage 

 

 

 

 

 


