/ Oktober Lunch \ Getranke

Kiirbis Burrata Salat 17 Gebratener Kabeljau 24 / oo \ / . \
Blattsalate mit Antipasti vom Hokkaido, In Butter ausgebratenes Filet vom Kabeljau auf Aperltlf SOftleS

ge.zup'Fter Burra‘Fa, Nussmix und gediinstetem Brokkolini und Duftreis Mirabellini Wasser Softdrinks Fruchtsifte
Mirabellendressing Sekt, Mirabellenpiree .
Pollo al Limone 22 9,50€ San Pellegrino Coca-Cola Apfel
Zarte ausgeldste Hahnchenschenkel in einer Aperol Spritz Acqua Panna Coca-Cola Zero Orange
Caes.ar Salad ) ) 18 Zitronensauce mit Spinat und Kartéffelchen P p 0,25L 3,90€ Fanta 0,2L 3,90€
e e .

P & Kiirbis Ravioli 19 Alkoholfreier Aperol Spritz Thomas Henry Fruchtschorlen
m'!t Hahnchen *8 Geflillte Ravioli mit Kiirbis und Frischkase in 8,50€ ' charlie’s Gi Al Apfel, trib
m'!t Ga'lrnelel? * 12 einer Basilikumsauce mit Kirbiskernél und Tafelwasser 1nger € M .
mit Rinderfilet * 15 gehobeltem Grana Padano Alkobholfreier . Tonic Water aracuja

Ziegler & Lufthansa Avionic Laut & Ledse 0,2L 3,90€ Rhabarber
Penne Alfredo 51 Waldwiese, Pfirsich, sanfte Bitternote 0,50L 4,00€ 0,3L 3,90€
surf ‘n’ Turf 24 N . . . 9,50€ 1,00L 7,50€ ie’s Li
Gebratenes Roastbeef mit Garnelen. Serviert mit Gebratene Hahnchenstreifen mit Paprika und ’ ) ) charlie’s Limo
Gemiise in Béarnaise und Pommes mit Triffelmayo Knoblauch g?W“th- Geschwgnkt in einer Negroni Pfirsich-Zitrone
Rahmsauce mit Pasta und Kirschtomaten 11,50€ Cranberry-Ingwer
Kohlroulade wie bei Oma 19 Lachs Udon Nudeln 19 Heim's WeiBburgunder Sekt :erbed(?raﬁigt
Hausgemachte Kohlroulade mit wirzigem Dicke Udon Nudeln 1in einer Chili-Basilikum- Pfalz renadine 1trone
Schweinehackfleisch gefiillt und serviert mit sauce mit gebratenen Lachswirfeln und 7 90€ 5,90€
Petersilien-Kartoffeln Pinienkernen ’ / \

AN

Gelbes Kokos Curry 19
Saisonales Gemiise in einem gelben Curry mit “/ein / Bier

D'ienstag -ist Kichererbsen, serviert mit Duftreis
i i Weillwein Glas 0,2L Pils Hefeweizen
SChn-Itzeltag Hirsch Ragout 24 . Coa Radeberger Pils Schofferhofer
Wiener Schnitzel mit In Rotwein geschmortes Ragout vom Hirsch mit Pure Riesling VDP,' 8,50 F / Hef .
Bratkartoffeln und Apfelrotkohl und Butterkartoffeln mit Gut Hermannsberg, Niederhausen/Nahe 2024 vom Fass ereweizen
Preiselbeeren . Alster 0,5L 6,20€
Rahmgurkensalat Sauvignon Blane 11, 9,50 0.3L 4.50€
33 / Von Winning, Pfalz 2024 ’ ’ Schéfferhofer
Weissburgunder und Chardonnay ‘Aufwind’, 9,50 Radeberger Pils Hefeweizen
Thomas Hensel, Pfalz 2024 Alkoholfrei Alkoholfrei
Grauer Burgunder, 10,50 0,3L 4,90¢€ 0,5L 6,20¢€
/ h 1 ° ° K ° d t \ Karl H. Johner, Kaiserstuhl/Baden 2023
k Helles
C ar le S m er ar e Felugan Lugana, 10,50 Oberdorfer Helles
Feliciana, Lombardei/IT 2024
Penne Butter 10 Chicken ‘n’ Chips 14 . . 0,33L 5,20€
In Butter geschwenkte Penne mit Parmesan Knusprige Hahnchen-Bites mit Pommes Frites Chardonnay SﬁlldStelIl s 10,50
und Ketchup & Mayo Oliver Zeter, Plalz 2024
Penne Verdura 13 Konfetti Eis 7 Roséwein / Heiﬁgetranke \
In Tomatensauce geschwenkt und mit Gemise Vanilleeis mit Keks-Crumble und Streuseln ; . E
serviert Cuvée Soleil d’Enfer Rosé, 8,50 Café Crema 35856‘550
Chateau Pigoudet, Provence/FRA 2024 4,20 ’
Ca ccino Espresso
Blaufriinkisch ‘der kleine Elefant’, 8,50 4 88” mn Macchiato
Pia Strehn, Burgenland/AUT 2024 > . 4,30
esser Café au lait )
R ¢ . 5,20 Esggesso Doppio
otwelin ’
Latte .
\Sra?lzly Frumb:LMed leines homemade Ice Cream’ auf Haselnuss-Crumble und Karamell ' Rioja Raiza Reserva, 8,50 Macchiato Esprﬁs'so poppio
anilleeis von adeleines homemade Ice Cream’ au aselnuss-Crumble un aramellsauce Vincente Gandia, Rioja/ESP 2019 5,2@ gagg 1ato
5
charlie’s Tiramisu 14 Barbera d’Alba Ruvei, . 9,50 Frischer Tee '
Luftig geschlagene Mascarpone auf Biskuit getrdnkt mit Espresso und Amaretto Marchesi di Barolo, Piemont/IT 2023 Ze;ge Minze / Heiler Ingwer
Cotes du Rhone, 9,50 ’
Affogato 7 Maison Alexandrins, Rhone/FRA 2022 Tee aus dem Wiirfel ‘Schliirfel’
Cremiges Vanilleeis mit einem Shot Espresso - der Klassiker 3,90

Primitivo ‘Passo per Passo’, 10,50 Earl Grey; Darjeeling; Griintee; Friichtetee,
\ / {olvanera, Apulien/IT 2023 / \Rotbusch—Van'ille; Krautertee ,Fiete“ /

Weitere Getrinke finden Sie in unserer vollstindigen Getriinke- und Weinkarte
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